
 

 
 

info@ananacatering.com 
646.16.24.61 /600.79.42.88 

 
PRESUPUESTO  2011 
Día: pendiente de confirmar 
Nº pax: Pendiente de confirmar 
Hora: Pendiente de confirmar 
Lugar: pendiente de confirmar 
Tipo de servicio: Pendiente de confirmar 

 
MENU Nº 1 
 

 
 Mini perritos calientes 
 Embutidos ibéricos variados 
 Tortillita de bacon y queso 
 Bombones de foie  
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Tosta de solomillito de cerdo con cebolla caramelizada 
 Surtido de dulces variados 

    
       
 

 
                                                                            Precio:  15 €/persona 
          IVA no incluido 
 
 

MENU Nº 2 
 

 
 Emparedados de cangrejo 
 Blinis de salmón con huevas 
 Tortillita de patata con pimientos del piquillo 
 Bombones de foie 
 Rulo de cecina con rucula y parmesano 
 Tabla de pates con mermeladas 
 Chupito de mascarpone y frutos rojos    

       
 

 
 
                                                                            Precio:  15 €/persona 
          IVA no incluido 
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MENU Nº 3 
  

 Mediasnoches variadas 
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Tortillita de calabacín y bacon 
 Bombones de foie 
 Quesadilla mixta 
 Chupito de vichyssoise 
 Profiteroles variados   

      
                                                                            Precio:  15 €/persona 
          IVA no incluido 

 
MENU Nº 4 
 

 Mini perritos calientes 
 Embutidos ibéricos variados 
 Tortillita de bacon y queso 
 Bombones de foie  
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Tosta de solomillito de cerdo con cebolla caramelizada 
 Cremoso de parmesano con confitura de frutos rojos 
 Rollitos vietnamitas con salsa de soja 
 Chupito de salmorejo con virutas de ibérico  
 Surtido de dulces variados 

    
                                                                            Precio:  20 €/persona 
          IVA no incluido 

 
MENU Nº 5 
 

 Emparedados de cangrejo 
 Blinis de salmón con huevas 
 Tortillita de patata con pimientos del piquillo 
 Bombones de foie 
 Rulo de cecina con rucula y parmesano 
 Tabla de pates con mermeladas 
 Croquetas de jamón 
 Ravioli de pringá 
 Tosta de solomillo de cerdo con cebolla caramelizada 
 Chupito de mascarpone y frutos rojos    

       
 

                                                                            Precio:  20 €/persona 
          IVA no incluido 

 



 

 
 
MENU Nº 6 
 
 

 Mediasnoches variadas 
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Tortillita de calabacín y bacon 
 Bombones de foie 
 Quesadilla mixta 
 Chupito de vichyssoise 
 Tosta de solomillito de cerdo con cebolla caramelizada 
 Cubito de ensaladilla con gambas 
 Minihamburguesas con queso 
 Profiteroles variados   

       
 
 

                                                                            Precio:  20 €/persona 
          IVA no incluido 

 
 
MENU Nº 7 
 
 

 Mini perritos calientes 
 Embutidos ibéricos variados 
 Tortillita de bacon y queso 
 Bombones de foie  
 Samosas de verduras y curry 
 Dátiles con bacon 
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Tosta de solomillito de cerdo con cebolla caramelizada 
 Cremoso de parmesano con confitura de frutos rojos 
 Rollitos vietnamitas con salsa de soja 
 Chupito de salmorejo con virutas de ibérico  
 Surtido de dulces variados 

    
 
 
 
                                                                            Precio:  24 €/persona 
          IVA no incluido 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
MENU Nº 8 

 
 Emparedados de cangrejo 
 Blinis de salmón con huevas 
 Tortillita de patata con pimientos del piquillo 
 Bombones de foie 
 Rulo de cecina con rucula y parmesano 
 Tabla de pates con mermeladas 
 Croquetas de jamón 
 Ravioli de pringá 
 Tosta de solomillo de cerdo con cebolla caramelizada 
 Pulguitas de roast-beef con salsa de mostaza 
 Terrina de parmesano 
 Chupito de mascarpone y frutos rojos  

  
 
                                                                            Precio:  24 €/persona 
          IVA no incluido 

 
MENU Nº 9 
 

 
 Mediasnoches variadas 
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Tortillita de calabacín y bacon 
 Bombones de foie 
 Quesadilla mixta 
 Chupito de vichyssoise 
 Tosta de solomillito de cerdo con cebolla caramelizada 
 Cubito de ensaladilla con gambas 
 Minihamburguesas con queso 
 Fritos de pollo con salsa de mostaza 
 Croquetas de hongos 
 Profiteroles variados   

       
 
                                                                            Precio:  24 €/persona 
          IVA no incluido 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
MENU Nº 10 

 
 

 Mini perritos calientes 
 Embutidos ibéricos variados 
 Tortillita de bacon y queso 
 Bombones de foie  
 Samosas de verduras y curry 
 Dátiles con bacon 
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Chupito de ensaladilla con gambas 
 Tosta de solomillito de cerdo con cebolla caramelizada 
 Cremoso de parmesano con confitura de frutos rojos 
 Rollitos vietnamitas con salsa de soja 
 Tosta de merluza con mayonesa de cebollino 
 Chupito de salmorejo con virutas de ibérico 
  Brocheta de bocconcini con cherry y salsa de pesto 
 Surtido de dulces variados 

    
 

                                                                            Precio:  30 €/persona 
          IVA no incluido 

 
MENU Nº 11 

 
 

 Emparedados de cangrejo 
 Blinis de salmón con huevas 
 Tortillita de patata con pimientos del piquillo 
 Bombones de foie 
 Rulo de cecina con rucula y parmesano 
 Tabla de pates con mermeladas 
 Croquetas de jamón 
 Ravioli de pringá 
 Tosta de solomillo de cerdo con cebolla caramelizada 
 Pulguitas de roast-beef con salsa de mostaza 
 Terrina de parmesano 
 Chupito de hongos 
 Tartaletas de guacamole con langostino 
 Embutido catalán con pan tumaca  
 Chupito de mascarpone y frutos rojos  

                    
Precio:  30 €/persona 

          IVA no incluido 
 
 



 

 
 
MENU Nº 12 

 
 Mediasnoches variadas 
 Brochetas de salmón con salsa de miel y mostaza 
 Tortillita de calabacín y bacon 
 Bombones de foie 
 Quesadilla mixta 
 Chupito de vichyssoise 
 Tosta de solomillito de cerdo con cebolla caramelizada 
 Cubito de ensaladilla con gambas 
 Minihamburguesas con queso 
 Fritos de pollo con salsa de mostaza 
 Croquetas de hongos 
 Emparedados de pizza 
 Tabla de quesos nacionales e internacionales con frutos secos 
 Terrina de cremoso de parmesano con confitura de frutos rojos 
 Profiteroles variados   

       
                                                                            Precio:  30 €/persona 
          IVA no incluido 

 
 
CAZUELITAS 4€/PAX: arroz de marisco, ravioli frito de rabo de toro, migas de 
pastor, risotto de verduras y setas, chistorra con chimichurri argentino, pulpo con crema 
de patata trufada, judiones de la granja, pisto manchego, fideua al gusto, ragout de 
ternera y lasaña de carne con verduras. 
 
BODEGONES: 
 

 Embutido catalán con pa amb tomaquet…………………2€/persona 
 Aceites y panes………………………………………...2,5€/persona 
 Pates ibéricos con mermeladas………………………...2,5€/persona 
 Quesos nacionales e internacionales con frutos secos…...3€/persona 
 Ahumados con blinis y crema agria……………………3,5€/persona 
 Sushi variado…………………………………………….5€/persona 

 
 

EXTRAS: 
 

Servicio de camarero    20€/h (min dos horas) 
 

Bebidas (tinto rioja, cerveza, refrescos y hielo)   5€/pax 
 

Alquiler de cristalería 1,5€/pax 
 

Barra libre por persona, 2 horas 15€ y 6€/ hora extra 
 


